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CUERPO Y CARACTER

Esta cuvée revela un color amarillo dorado con reflejos dorados. La
profundidad de este color recuerda de forma bastante natural a las
uvas de las que se elabora este vino, los pinots noirs de Mailly-
Champagne.

La nariz, rica y golosa, se abre con notas de brioche, ciruela mirabel y
nuez moscada. Al dejarlo respirar, se revelan aromas mas sutiles
(especias, pimienta blanca, sotobosque, etc.).

El ataque es amplio y armonioso. En boca esta perfectamente
equilibrado entre acidez y riqueza aromatica. En la cata encontramos
aromas de galleta y aguardiente de cereza, todo puntuado por un final
tonico sobre la ralladura de limén.

Elaborado con 100% Pinot Noir de las laderas clasificadas Grand
Cru en Mailly-Champagne.

Esta cuvée Blanc de Noirs, elaborada exclusivamente con Pinot Naoir,
suele disfrutarse entre los amantes de los vinos con caracter y la
gastronomia. Para descubrir con platos tipicos como platos en salsa o
aves asadas.



