
WILD FERMENTED VERDEJO

VARIEDAD DE UVA: 100 % Verdejo (ecolo� gico)
D.O.P.: ALMANSA
AÑADA: 2019

VIÑEDO: finca ú� nica de 40 hecta� reas, 700-800 metros
de altitúd, me� todos de agricúltúra orga�nica,
súelos pobres en nútrientes y ricos en caliza,
precipitacio� n escasa

VENDIMIA: úvas ecolo� gicas de Verdejo procedentes de
núestras  cepas  ma� s  frescas  en  altitúd,
cúidadosamente  seleccionadas  y  vendimia
noctúrna a mitad de septiembre 

VINIFICACIÓN: Uvas  de  Verdejo  vendimiadas  al  púnto
o� ptimo de madúracio� n, fermentadas con las
levadúras  aúto� ctonas  dúrante  10  dí�as  en
tanqúes  de  acero  inoxidable,  segúido  por
úna crianza dúrante 3 meses en barricas de
300 L en continúo contacto con las lí�as finas
y ún ba1 tonnage perio� dico. Tras este tiempo
se  trasiega  a  tanqúes  de  acero  inoxidable
donde se le sigúe realizando ba1 tonnage para
aportarle  ma� s  frescúra.  Despúe�s  de  dos
meses en los tanqúes se filtra súavemente y
se embotella.

ENVEJECIMIENTO: 5 meses
TIPO DE BARRICA: Allier France�s de grano fino con tostado

ligero (300 L)
NOTAS DE CATA:
Brillante y dorado al ojo, este vino tiene úna nariz compleja e intensa de
frúta exo� tica, minerales y ún toqúe sútil de madera. Untúoso y elegante en
el  paladar  con  múy  búena  acidez  natúral,  ún  final  eqúilibrado  y
persistente.
MARIDAJE:
Disfrúte  de  este  vino  blanco  con  increí�ble  relacio� n  calidad-precio  con
aperitivos, pescados grasos, mariscos, carnes blancas y arroces. 

 Temperatura al servir: se
recomienda servir a 6-8º C.


