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3.0, RIBERA DEL DUERD

VING DE PUEBLCH
Viiias seleccionadas de més de 60 aios en ¢l pueblo de La Aguilera,
Burgos. Suelo formado por margas, arcillas y calizas, Arcillas arenosas.

HACIENDA SOLANO

VITICULTURA SOSTENIBLE SIN USO DE
HERBICIDAS NI PESTICIDAS

VENDIMIA

Manual en cajos de 12 kg

ANADA 2017

Inviemao mids frio v mids seco que lo habimal pero la primavera fue en ge-
neral mes cilida. Debido a las altas temperaturas de abril, la brotacion fue
ligeramente adelantada. Hubo bruscos cambios de temperatura v al final de
. En mayo su

abril se produjeron fuertes heladas seneralizadas en la 2o

bieron las temperaturas v hubo luvias lo que permitic una cierta recupera
cidn de las vifas. Durante todo el ciclo, la pluviometria fue muy inferior a
la media histdrica (250 mim en vez de 450 mm).

Durante la madurmcicn de la uva, se han visto pronunciados saltos émmicos
entre el dia y la noche, proporcionando una comecta madurez fendlica. Uva
en buen estado sanitario v buena madurez pero én muy poca cantidad.

VARIEDADES

Tinto Fino con un porcentaje peguerio de Albillo.

VINIFICACION
Cada parcela por separado, Depdsitos de vinificacion de acero inoxidable
vy hormigon con control de temperatura, Maceracion en frio de 24 a 36
horas sobre 8- 10PC, Fermentacion alcohdlica durante 11 dias con
pequedios remontados v “pigeage”. Temperatura media de 26°C.
Macermcion post fermentativa de 5

e
RIBERA DEL
DUERD

TR

LRI F)

i ey,
RO
ol »

e 5 -

a T P e
s g
- 5
o W =
- S S

%, S

HACIENDA SOLANO

BODEGA ¥ VINEDOS BN LA AGUILERA - BURSOS - ESPFANA

CRIANZA
14 meses de crianza mixia entre barrica de roble francés de 2251 y
B meses en depisitos de hormigon de 5001,

EMBOTELLADO
Abnl 2019,

ANALISIS
Alc/Nol 14.5%
Ph36]  So2: 0085 g

Acidez Total S6el
Awticar residual <1,2 grs

CONSUMO OPTIMO
Ahora o en los priximos 10 afios.

PUEDES TOMARLO CON:

Came de caza, chuletdn, guisos, quesos curados, jamon ibérico,
NOTA DE CATA

Color rojo picota, Nariz golosa con togues a fruta negra v
especias. En boca envolvente. Final equilibrado v persistente.




